&

é Menitiplan 29. Januar bis 04. Februar 202

=

leben und wohlfiihlen

4‘. .G‘asshacker

W05 | Tagesmenii Nachtessen
Tomatensuppe und Salat Tagessuppe
o | Kalbsadrio an Senfsauce
‘g Prinzessbohnen Friichtewdhe mit
= | Kartoffelstock Rahm
Vermicellesmousse we 3re moving,
Morchelcremesuppe und Salat Tagessuppe
§° Rindsragout an Paprikarahmsauce
= Rosenkohl Wurstsalat garniert
2 . mit Mehrkornbrotli
A Spatzle
Birnen
Hiithnerbouillon mit Gemiise und Salat Tagessuppe
§ Gefliigelfleischkidse an Zwiebelsauce Hausgemachtes
2 Ratatouile Birchermiisli
S | Rosti Kroketten mit Weggli
Sussmostcreme
on | Pastinakencremesuppe und Salat Tagessuppe
@ Reis Casimir mit Pouletfleisch, Wienerle mit
% Friichten und Mandeln Kartoffelsalat
a Marmorkuchen
Zwiebelsuppe und Salat Tagessuppe
% | Fischfilet Bordelaiser Art Biinder Gerstensuppe
'?E Brokkoli mit Mandeln mit Vollkornbrotli
= Butterreis
Fruchtsalat
Rindsbouillon mit Fladli und Salat Tagessuppe
s | Schweinsbraten mit Apfelstrudel mit
% | Dérrpflaumenfiillung Vanillesauce
&)Es an samiger Portweinsauce
Teigwaren Romanesco
Pana Cotta mit Fruchtsauce
Sellericremesuppe und Salat Tagessuppe
& | Kalbsgeschnetzelte Ziircher Art Café Komplett
E Niideli mit gemischtem
& | Erbsli & Ruebli Aufschnitt
Cheese Cake

0 Mittagessen ab 12.00 Uhr im Speisesaal

0 Reservieren Sie bitte Ihren Tisch am Vortag telefonisch bis 16.00 Uhr unter 056 296 17 72
Meniipreis (4 Gange) Montag-Samstag: CHF 17.00 inkl. MwSt.
Meniipreis (4 Ginge) Sonntag und Feiertage: CHF 22.00 inkl. MwSt.
0 Zum Menii servieren wir immer Tagessuppe, Tagessalat und Dessert
{ Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert (*), aus der Schweiz
0 FISCH kommt aus Vietnam, Aquakultur

Wir geben Thnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten




